A.O.P. Graves de Vayres

Ce grand vin est issu d’une sélection stricte des plus vieilles vignes du domaine ainsi que des meilleures
parcelles, vinifié et élevé a la maniére des grands crus de Bordeaux, il développe une structure qui en
impose tout en finesse et en ¢légance par le biais de tanins fondants et harmonieux.

A great wine made from a strict selection of the oldest vines of the estate’s best parcels, vinified and aged
like the Grands Crus. Its massive body express itself with a lot of finesse and elegance through nice melted,

harmonious tannins.

APPELLATION

Graves de Vayres

SUPERFICIE DU VIGNOBLE
51ha

SOL

Graves sableuses et boulbéne

ENCEPAGEMENT
80% Merlot - 10% Cabernet Sauvignon - 10% Cabernet Franc
Densité de plantation : 5 000 pieds/ha

AGE MOYEN DU VIGNOBLE
Rouge : 30ans

CONDUITE DU VIGNOBLE

Culture raisonnée

VINIFICATION
Vendanges a la machine - Tri au cuvier
Rouge : cuvaison 3 a 4 semaines en cuves inox thermorégulées

Elevage 14/18 mois en barriques

PRODUCTION MOYENNE ANNUELLE
6 000 bouteilles

ACCORDS METS-VIN
Viandes rouges et blanches, gibier,

volaille et plats mijotés, fromages

APPELLATION

Graves de Vayres

VINEYARD SIZE
51ha

GRAVES DE VAYRES

SOIL

Sandy gravel and boulbéne

GRAPE VARIETIES
80% Merlot - 10% Cabernet Sauvignon - 10% Cabernet Franc
Planting density : 5 000 vines/ha

AVERAGE AGE OF THE VINEYARD
Red : 30 years

VINEYARD MANAGEMENT

Sustainable farming

VINIFICATION
Mechanically harvest - Rigorous selection and sorting of the
grapes in the cellar.

Fermentation for 3 to 4 weeks in t° controlled stainless-steel vats
Barrels aging for 14 to 18 months

AVERAGE ANNUAL PRODUCTION
6 000 bottles

FOOD PAIRING
Red et white meat, game

poultry, stewed meals and cheeses

SCEV Michel Gonet et Fils — Chdteau Lesparre —

33750 Beychac et Caillau

VIGNOBLES
MicHEL GONET

Tél 33 (0)5 57 24 51 23 — info(@gonet.fr
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