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Blanc de Blancs Grand Cru
Zéro Dosage 2011
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MICHEL GONET

Robe : belle robe or trés pale.
Nez : fin, subtil, délicat. Sur la
fraicheur, le coing, la mangue, le
pain d'épices. Bouche : attaque
franche et golteuse, beaucoup
de complexité. Finale explosive.
Accords mets et vins : en apéri-
tif ou sur I'entrée ; des crustaces.
Commentaires : un vin assez
tendu d a son millésime, qui
demanderait peut-étre un peu
de garde.

L GONET
Mesnil sur Oger,
Blanc de Blancs Grand Cru,
2012

Intense jaune vert avec des reflets
citron et un cordon de bulles trés
fines. Nez un peu sauvage avec

du citron vert et de la mangue.

Belle énergie au palais avec une jolie
trame acide. En rétro-olfaction, le pain
grillé vient s'ajouter aux ardmes

de nez, avec une finale trés minérale
Délicieux sur un filet de lotte enrobé
dans du jambon de Parme et poélé




