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Grape Variety Terroir Vintage
Pinot Noir Fravaux Blending depending on
the year
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Vinification Ageing Dosage
OBt A ¢ Low temperature At least 2 years of aging Brut 6g/L
MICHEL GONET fermentation on lath
Without malolactic
fermentation
Q
Tasting Reward

Fresh and fruity wine  Gault & Millau 16/20

with brioche notes

‘ ‘ Gault & Millau 16/20
Le vin est affaire de sens, surtout en Champagne! Et cette Réserve veut que |'on

pose nos yeux sur sa jolie couleur dorée, fruit du pinot noir.
Au nez: puissance et finesse
En bouche: droiture, franchise, matiére grasse mais étirée, richesse aromatique



